Vente de vin Sarine Basket 2023-2024 Vente de vin Sarine Basket 2023-2024

Carton « Sélection du comité » 6x 75cl. 114.-
Ce carton rassemble six vins sélectionnés par le comité. Un cadeau idéal pour se faire plaisir ou Articles Par carton Nbre Par carton Nbre
faire plaisir a son entourage et découvrir de nouvelles saveurs. 6x75cl 6x50cl.
Vully blanc Domaine Chervet — Vully rouge Domaine Chervet — Lion de la Fleur de Boliard (F) — Le 5 Johannisberg - Cave du Vieux Pressoir 120.- 90.-
Nit de les Garnatxes Slate DO Montsant (E) — Peplum rouge (F) — Moscato d’Asti Lodali (1) 3
& Vully blanc — Domaine Chervet ' 90.- 66.-
o
- Pinot noir Vieilles Vignes — Cave du Vieux Pressoir 120.- 90.-
. (@]
Nom, prénom: ?D Cornalin — Cave du Vieux Pressoir 168.- 120.-
>
s)
Adresse: & | Vully rouge — Domaine Chervet DECOUVERTE 99.- 72.-
L, Lion de la Fleur de Bouard (F) DECOUVERTE 114.- X
NPA/Localité:
’g Primitivo Qvid Tenuta Giustini Salento (l) 90.- X
No. tél.: g
g Vecchio Sognio Tenuta Giustini (1) 102.- X
Adresse mail: 2 | LaMinetta (1) 96.- X
)
%n Le Nit de les Garnatxes Slate DO Montsant (E” 114.- X
o
Signature: Peplum Rouge (F) 156.- X
:?5 Moscato d’Asti Lodali (1) 108.- X
[Ny
Carton 6 bouteilles « Sélection du comité » 114.- X
Nom du vendeur:
Total

Passera chercher 0O Mercredi 6 décembre 2023 (17h30-19h00)
sacommandele: O Samedi 9 décembre 2023 (9h30-11h30)

Lieu: La Cave PYWinery, Rue du Centre 14, 1752 Villars-sur-Glane

Une fois le formulaire rempli, envoie-le par mail a finances@sarine-basket.ch o, o .
Possibilité de passer commande au moyen du formulaire disponible

Délai: 3 novembre 2023 sur notre site internet: www.sarine-basket.ch



Johannisberg Cave du Vieux Pressoir AOC Valais 6x50cl. 90.- | 6x 75 cl. 120.-

Trois fois Médaille d’or a La Sélection des vins du Valais. Nez aux notes florales sur fond de fruits
du verger et d’amandes. En bouche, il présente une belle vinosité et une matiére voluptueuse.
C’est un vin sec aux saveurs d’amande et d’abricot.

Sylvaner - Chamoson, Valais, Suisse - 1 a 3 ans de garde - Service a 10°C

Accords mets/vin : Apéritif, raclette.

6x 75 cl. 90.-

Ce Primitivo de Salento a la couleur rubis intense. Nez complexe de pruneaux, mires et cerises.
Une bouche tout en fraicheur, pleine et riche avec des tanins délicats. Un Primitivo référant pour
La Cave.

Pouilles, Italie - 3 a 4 ans de garde - Service a 15-16°C

Primitivo Qvid Tenuta Giustini Salento

Accords mets/vin : Spaghettis all’amatriciana, orecchiette au brocoli-rave, pizza romana.

Vully blanc Domaine Chervet AOC Vully ' 6x 50 cl. 66.- | 6x 75 cl. 90.-

Depuis plus de 5 générations, la famille Chervet s’occupe de la culture de la vigne dans un esprit
novateur: mécanisation des travaux les plus lourds (1930), plantation des premiéres spécialités
au Vully (1951), mise en valeur des parchets par la création de terrasses et de murs. Un Chasselas
sec, vif, gouleyant et fruité.

Vully, Fribourg, Suisse - 1 a 2 ans de garde - Service a 10°C

Accords mets/vin : Apéritif, fondue.

Pinot noir Vieilles Vignes Cave du Vieux Pressoir AOC 6x 50 cl. 90.- | 6x 75 cl. 120.-

Les vignes ont plus de 40 ans. Ce vin donne naissance a des vins d’expressions trés variées,
témoins de la grande diversité des terroirs. C'est un vin tres fin et corsé a la couleur rubis. En
bouche, on retrouve des notes de petits fruits, fraises, framboises, sous-bois, tabac, feuilles
mortes. Ce vin allie délicatesse et subtilité du fruit.

Chamoson, Valais, Suisse — 5 a 8 ans de garde - Service a 16°C

Accords mets/vin : Viandes rouges et méme viandes accompagnées de son jus corsé.

6x 75 cl. 102.-

L’autre cépage emblématique des Pouilles sublimé par le Tenuta Giustini. Tout en fraicheur et en
intensité sur les fruits rouges et de légeres notes épicées.

Negroamaro

Pouilles, Italie —3 a 5 ans de garde - Service a 16°C

Vecchio Sogno Tenuta Giustini

Accords mets/vin : Braciola a la sauce tomate, Pizza alla burrata

La Minetta 6x 75 cl. 96.-

Situé a l'intérieur du district historique dédié a la production Gavi DOCG, Tenuta La Bollina.
Couleur rouge foncé intense aux reflets violets. Nez fruité, épicé avec des notes de poivre noir,
de mdres et de réglisse. La bouche est ample, seche et généreuse. Barbera vieillit 3 mois en flts
de chéne.

Piémont, Italie - 3 a 4 ans de garde - Service a 15-16°C

Accords mets/vin : pdtes fraiches, tartares de viandes, rétis et fromages.

Cornalin Cave du Vieux Pressoir AOC Valais 6x50cl. 120.- | 6x 75 cl. 168.-

Cépage typique et ancestral. Doté d’une fantastique robe cerise foncée aux reflets violets. Il
posséde une force fruitée hors norme, une jeunesse insolente et un corps a la fois élancé et
vineux. Tonique et trés frais, il est sans conteste le plus grand vin rouge valaisan avec ses notes
épicées de girofle et de cerise noire.

Chamoson, Valais, Suisse — 4 a 8 ans de garde - Service a 16°C

Accords mets/vin : Viandes de chasse, plats au fromage.

Le Nit de les Garnatxes Slate DO Montsant ¥ 6x75cl.114.-

Couleur cerise intense. En bouche, ce grenache montre plus de fruits plus foncés et se
caractérise par ses traits minéraux, avec des notes de graphite et de cailloux humides. Les
tannins sont bien présents, mais mirs sur une matiére ample. Longue finale balsamique et
herbacée. Pur grenache noir élevé 3 mois en barriques
Montsant, Espagne - 5 a 8 ans de garde - Service a 16°C

Accords mets/vin : steaks, tartare de thon, risotto aux champignons.

6x50 cl. 72.- | 6x 75 cl. 99.-

Depuis plus de 5 générations, la famille Chervet s’occupe de la culture de la vigne dans un esprit
novateur: mécanisation des travaux les plus lourds (1930), plantation des premiéres spécialités
au Vully (1951), mise en valeur des parchets par la création de terrasses et de murs. Un vin souple
et fruité au bouquet expressif sur les fruits noirs. Jolie rondeur en bouche sur des tanins fins et
délicats. Assemblage de pinot noir, garanoir et gamaret

Vully, Fribourg, Suisse - 3 a 5 ans de garde - Service a 14°C

Vully rouge Domaine Chervet AOC Vully Découverte

Accords mets/vin : Apéritif, grillades, plat de pétes ou pizza.

poploe|

6x 75 cl. 156.-

Robe grenat profonde. Nez intense de fruits rouges et noirs (framboise, mre, cassis) avec de
jolies notes épicées (réglisse). Un vin puissant avec des tanins suaves et élégants.

Assemblage de Carignan, Grenache, Syrah élevé 18 mois en barriques

Cotes du Roussillon Villages, France - 12 a 15 ans de garde - Service a 16°

Peplum Rouge

Accords mets/vin : sur tout type de viande rouge (beceuf, canard) mais aussi de la chasse.

6x 75 cl.114.-

Dernier né de la famille Lion, il est issu des jeunes vignes du domaine. Second vin du Chateau La
Fleur du Botiard depuis 2011, il bénéfice d’'une fermentation douce identique, en cuves
tronconiques inversées, avant d’étre intégralement vinifié par gravité. Suave et puissant, il
exprime une intensité fruitée, rehaussée par un élevage de 16 mois (15% en barriques de chéne
neuves) qui dévoile de fines notes boisées. 70% merlot, 15% cabernet franc, 15% petit verdot.
Bordeaux, France — 8 a 10 ans de garde - Service a 16°C

Lion de la Fleur du Boiiard AOC Lalande de Pomerol Découverte

Accords mets/vin : Beeuf braisé, téte de veau vinaigrette ou travers de porc laqués.

Moscato d’Asti Lodali 6x 75 cl. 108.-

Robe jaune pale aux reflets or. Nez tres frais et gourmand de péche et fleur blanche. Bouche
délicatement douce mais franche sur la méme aromatique présente au nez. Fermentation un
mois naturelle en autoclave puis 3 mois en bouteilles.

100 % Moscato - Piémont, Italie - 1 a 3 ans de garde - Service a 6°C

Accords mets/vin : Desserts, pétisseries.




